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Описание: 

	Описание продукта
	Слива сушенная измельченная. 

	Описание производства
	Для переработки применяют исключительно свежесобранные, здоровые, спелые и чистые плоды


Органолептические требования:
	Внешний вид:
Цвет:
	Плоды с удаленной косточкой, измельченные, сухие, не слипающиеся, не заплесневелые.
Однородный, черный с синим оттенком (допускается коричневый оттенок)

	Размер
	Овальный плод разрезанный на четвертинки.

	Запах
	Ароматный, фруктовый, свойственный сливе, без постороннего запаха

	Вкус

Консистенция
	Фруктовый, сладкий, слегка кисловатый, без постороннего привкуса
Плотная, мясистая


Химические показатели:
	Массовая доля влаги
	22 - 25 %

	Массовая доля сернистого ангидрида
	Не допускается

	Массовая доля бензойной кислоты
	Не допускается

	Массовая доля сорбиновой кислоты
	Не допускается

	Пестициды 
	Согласно медико-биологическим требованиям МБТ 5061-89 

	Тяжелые металлы, микотоксины
	Согласно медико-биологическим требованиям МБТ 5061-89

	Радиоактивность 
	Не более 200 Бк/кг по  Цезию 137


Микробиологические показатели: 
	Общее количество аэробных  микроорганизмов
	Не определяется

	Колиформы, в 0,1г 
	Не допускается

	Сальмонеллы, в 25г 
	Не допускается 

	Дрожжи
	Не определяются

	Плесень, в 1г КОЕ
	Не более 1000

	E.coli
	Не допускается


      Физические показатели:

Не свойственные фрукту инородные тела: 

	Насекомые, черви, личинки 
	Не допускаются

	Прочие инородные тела
	Не свойственные фрукту инородные тела: дерево, пластик, камешки,   стекло, металл, волоски, и т.д. - не допускаются


Свойственные фрукту инородные тела:

	Примеси растительного происхождения:
Плодоножки

Листики и их фрагменты больше 4мм и меньше 13мм
	2 шт. на 100 кг

2 шт. на 100 кг

	Гнилые, покрытые плесенью фрукты
	Не допускаются

	Доля инородных фруктов
	Не допускаются

	Наличие косточки слив и Наличие осколков


	4 шт. на 100 кг


    Упаковка 
	Маркировка  
	Нанесена на потребительскую тару или бумажную этикетку с указанием следующих данных: наименование товара (артикул), происхождение, вес, дата выработки, условия и срок хранения.

	Внешний вид
	Ящики из гофрированного картона снабженные мешками-вкладышами пленочными, без загрязнения, без повреждений.

	
	Материал для упаковки должен соответствовать санитарно-гигиеническим требованиям. 


Хранение

	Температура хранения
	5-20 °C в защищенном от света месте

	Влажность воздуха помещения для хранения
	65%

	Срок хранения
	12 месяцев со дня производства
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